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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Virksomheden nedkøler suppe, sauce,
glace, kød, is m.m. Virksomheder anvender blæskøler til
nedkøling i lave condibøtter. Virksomheden anvender
indstikstermometer til at overvåge nedkølingsprocesen.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse med aktiviteten
nedkøling, som er udpeget til kritisk kontrolpunkt/CCP.
Virksomhedens skriftlige egenkontrolprogram (HACCP-plan) for
nedkøling.
Stikprøvevis set virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for nedkøling for
perioden oktober 2022 til dags dato.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


