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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Gennemgået virksomhedens aktiviteter
samt procedurer for håndtering af tidligere vandskade samt
kassering af fødevarer. Gennemgået procedurer for nedkøling.
Opbevaring af fødevarer i kølerum og køleborde samt målte
temperaturer. Faciliteter til hygiejnisk håndvask.
Følgende er konstateret: I kølerum opbevares fersk under en
pose med is. Kølerummet måles til 4,5 C. I fisk måles
temperaturen til 2,8 C
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om opbevaring af fersk fisk ved max +2 C.
Virksomheden oplyser at fisken bruges til personalemad.
Følgende er konstateret: Døren fra toilet til forrum står åbent.
Dør fra forrum til køkken er lukket. I forrummet til toilet
opbevares kokketøj og forklæder.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om regler for hvad der kan opbevares i forrum
til toilet.
Følgende er konstateret: I køkkenet konstateres kratig
kloarklugt. Virksomheden oplyser at der opsættes vandlås i
kloarken og der bliver ændret procedurer i produktionen og
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opbevaring af uemballerede fødevarer i køkkenet indtil problemet er løst.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om risiko for luftbåren kontaminering.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Kølerum med ventilator, køleborde, barområde og overflader i køkkenet, isterningemaskine indvendigt.
Vejledt generelt om regler for renholdelse.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Vejledt generelt om vedligeholdelse af lokaler og inventar.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for varemodtagelse, opbevaringstemperatur, opvarmning,
varmholdelse og nedkøling stikprøvevis siden sidste tilsyn til d.d.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Kontrolleret: ophængning af kontrolrapport.
Følgende er konstateret: Virksomheden har ikke kontrolrapporten ophængt efter nedlukning pga vandskade.
Virksomheden opstartede i sidste uge.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om regler for ophængning af kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter
samt registrering.
Særlige mærkningsordninger: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: At kravene til brug af det økologiske
spisemærke med økologiprocent er overholdt. Virksomheden oplyser at de ikke mere har økologisk spisemærke
mere. Virkosmheden her fjernet markedsføring af økologisk spisemærke. Aktiviteten ophøres d.d.
Vejledt om at ansøge på nu hvis økologisk spisemærke ønskes igen.


