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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Stikprøvevis opbevaringstemperaturer i
mælkekøler, pålægskøler, kødkøler, fryserum samt frostbokse.
Kontrolleret adgang til handsker ved brødmontre, procedure
for opfyldning og udsmidning af brød og kager, ingen
anmærkninger. Kontrolleret procedurer for
temperaturovervågning i køle- og fryseenheder, ingen
anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: lister i mælkekøler samt listerne på døren ved
vareindlevering.
Kontrolleret: skadedyrssikring af indgangsdørene til butikken.
Følgende er konstateret: Listerne på indgangsdørene lukker
ikke tæt. Der ses lysindfald på ca. 1 cm. Der kan under dagens
kontrolbesøg ikke konstateres tegn på skadedyr. Virksomheden
redegør at der tages hånd om problemet omgående.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om reglerne for skadedyrssikring.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
opbevaringstemperaturer i køle- og fryseenheder fra februar
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2023 til dags dato.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomheden skilter med, at
oplysninger om allergener for brød og kager i brødskabet kan fås ved scanning af QR-kode eller ved forespørgsel.
Kontrolleret følgende produkter: kærnemælkshorn for mærkning af allergene ingredienser. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


