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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperatur på fisk til sushi.
Kontrolleret virksomhedens nødvendige brud på kølekæden
uden anmærkninger. Kontrolleret virksomhedens procedurer
for sushi-zu, herunder måling af pH ved opbevaring af ris uden
temperaturstyring. Virksomheden opbevarer maksimalt risen i
8 timer. Ingen anmærkninger.
Kontrolleret: Faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af hænder.
Følgende er konstateret: Der er ikke opsat engangsaftørring
ved virksomhedens håndvask i produktionsområde.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for aktiviteten pH
i ris til sushi.
Følgende er stikprøvevist kontrolleret uden anmærkninger:
Virksomhedens dokumentation af egenkontrollens
gennemførelse og resultater for aktiviteten tilsætning af
sushi-zu i perioden fra sidste kontrolbesøg til dags dato.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


