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Virksomheden har fravalgt at modtage starthjælpsvejledning
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret
opbevaringstemperaturer på fødevare i kølerum, koldjomfruer i
tilberedning område i restaurantkøkken. Kontrolleret og
gennegået procedurer for fødevarer opbevaret efter tretimers
rettesnoren. Kontrolleret emballering og adskillelse af
fødevarer i kølerum, herunder at dette er tilstrækkelig i forhold
til, at undgå utilsigtet kontaminering mellem ferske råvare og
spiseklare fødevare. Gennemgået procedurer for modtagelse af
fersk fisk fra registreret leverandør. Kontrolleret og overværet
tilberedning af fødevarer i køkkenafsnittet i restaurantområdet.
Kontrolleret opbevaringstemperature på fødevarer i isbods
afdeling, herunder kontrolleret opbevaringstemperaturer på
varmeholdte fødevare. Kontrolleret faciliteter til hygiejnisk vask
og tørring af hænder i køkken i isbods afdeling og på personale
og kundetoiletter. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af kølerum,
frostrum, koldjomfruer, køle og fryseanordninger i isbod
område og køkken generelt. Gennemgået procedurer for
rengøring af kølemøbler ved nedlukning og genåbning. Ingen
anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret tilgængelighed af de
skriftlige egenkontrolprocedurer.
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Det indskærpes, at virksomhedens egenkontrolprocedurer til enhver tid skal kunne fremvises på
Fødevarestyrelsens anmodning.
Følgende er konstateret: Virksomheden har ikke udarbejdet og implementeret egenkontrol ved overtagelse og
opstart at virksomheden].
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Virksomheden oplyser at der straks tages kontakt til udbyder af
elektronisk egenkontrol for udarbejdelse af egenkontrolprogram tilpasset virksomheden.
Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller. Afgørelsen kan påklages. Se klagevejledning på
bagsiden.
Kontrolleret virksomhedens risikoanalyse.
Det indskærpes, at virksomheden skal udarbejde en skriftlig risikoanalyse, der er dækkende for virksomhedens
aktiviteter.
Følgende er konstateret: Virksomheden har ikke udarbejdet og implementeret risikoanalyse tilpasset
virksomhedens aktiviteter..
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Virksomheden oplyser at der straks tages kontakt til udbyder af
elektronisk egenkontrol for udarbejdelse af risikoanalyse tilpasset virksomheden
Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller. Afgørelsen kan påklages. Se klagevejledning på
bagsiden.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret: Virksomheden registrering.
Det indskærpes, at virksomheden senest på overtagelsestidspunktet skal anmelde ejerskifte til
Fødevarestyrelsen.
Følgende er konstateret: Virksomheden har ikke meddelt ejerskifte til Fødevarestyrelsen efter opstart d. 6. april
2023.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Virksomheden har indsendt registrering dags dato under tilsynet.
Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller. Afgørelsen kan påklages, Se klagevejledning på
bagsiden.


