
N.A.B.O.- Center Amager

 

 

Portugalsgade 10-12

2300  København S

80968515

01-05-2023 1
09-01-2023

1
17-11-2022

3Hygiejne: Rengøring
18-05-2021

1
1  
1  
1  
1  
1  
 

1  
 
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 2

30 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring og adskillelse af kølepligtige
samt tør fødevarer, opbevaringstemperaturer af kølepligtige
fødevarer, faciliteter til hygiejnisk tørring og vask af hænder.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Serveringskøkken med køleenheder, produktionskøkken med
køleenheder samt tørlager med enkelt køleskab. Opvasker i
både serverings- og produktionskøkken samt 2 fryse enheder
stående ude foran produktionskøkken.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Serveringskøkken med køleenheder,
produktionskøkken med køleenheder samt tørlager med enkelt
køleskab. Opvasker i både serverings- og produktionskøkken
samt 2 fryse enheder stående ude foran produktionskøkken.
Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, varmeholdelse, nedkøling, varmebehandling
samt køl/frys temperaturer fra perioden 9/1/2023 - D.D.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
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Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomheden skilter med, at
oplysninger om allergener kan fås på forespørgsel.


