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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperatur i
køl/frostenheder, adskillelse og opbevaring af fødevare samt
håndvaskeforhold.
Hygiejne: Rengøring: Bødeforelæg fremsendt kr. 5.000.
Følgende er konstateret: Produktionsområde: Gulv, bordben,
opvaskemaskine, mikroovn samt opbevarings bøtter og
skraldespande fremstår snavset og fedtet med sorte
belægninger. Friture fremstår snavset med tykke gule
belægninger af gammel indtørret olie. Lager: gulv, inventar og
hylder fremstår snavset og fedtet med støv. Sushi/diskområde
fremstår snavset, støvet og fedtet på alle overflader.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: mikroovn,
friture og skraldespande vil blive skiftet.
Virksomhedens egenkontrol: Stikprøvevis kontrolleret
dokumentation af opbevaringstemperatur, varemodtagelse,
nedkøling, ph-måling, indfrysning af fersk fisk og opvarmning
fra sidste tilsyn og til d.d.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Offentliggørelse
af kontrolrapporter på egen hjemmeside.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
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anmærkninger: Virksomheden skilter med, at oplysninger om allergener kan fås på forespørgsel.


