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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Gennemgået
virksomhedens arbejdsgange for nedkøling af
varmebehandlede fødevarer, herunder størrelse af bøtter,
kantiner m.v. i kølerum. Ved gennemgang af kølerum stod 3
spande fond der var ca 10 liter fond i hver spand.
Temperaturen på overflade af spandende var ca 33 grader C.
Virksomheden fortalte at arbejdsgangene var i mindre spande
eller gastrobakker, virksomheden oplyste at nedkølingen var
startet for ca 3 1/2 time siden. Virksomheden fortalte at det var
en afvigelse, og at de ville genopkoge og gentage nedkøling
efter arbejdsgange og egenkontrolprogram. Kontrolleret
temperatur i kølerum, OK. Gennemgået øvrige nedkølede varer
i kølerummet uden bemærkninger eller anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Gennemgået virksomheden
egenkontrolprogram og risikoanalyse for nedkøling, ingen
anmærkninger. Kontrolleret registrering af resultater
stikprøvevis for seneste måned nedkøling, ingen amærkninger.
Vejledt om redskabet Citti, der kan anvendes til alternativ
nedkøling i forhold til faste nedkølingshastigheder. Vejledt om
at indarbejde sikre faste arbejdsgange for nedkøling særligt i
spande. Vejledt konkret om at ved kogning af fond over flere
dage, skal det sikres at varmebehandlingstemperaturen også
om natten er i mikrobiologisk sikker styring efter
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egenkontrolprogrammet.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter
OK.


