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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring af fødevarer, målt temperatur
i køleskabe og kølediske. Gennemgået procedurer ved stegning
og nedkøling af hakket oksekød til pizzatopping. Kødet stages,
nedkøles i tyndt lag i bradepande og fyldes efter nedkøling i
poser der nedfryses. Vejledt konkret om nedfrysning i mindre
portioner.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret renholdelse af
håndteringsområde i pizzeria og baglokale, samt
opvaskeområde. Følgende er konstateret: På dejmaskine er der
mel og dejrester på underside ved dejkrog og fedtede
belægninger i mindre omfang på gitter over dejskål, og i
køleskab lidt sort snavs i ventilator.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
risikoanalyse.
Det indskærpes, at virksomheden skal udarbejde en skriftlig
risikoanalyse, der er dækkende for virksomhedens aktiviteter.
Følgende er konstateret: Virksomhedens risikoanalyse omfatter
ikke aktiviteter ved modtagelse af uemballerede og
emballerede fødevarer der kan opbevares ved stuetemperatur,
opbevaring af kølevarer og frostvarer, nedkøling af fødevarer,
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adskillelse af fødevarer rå og spiseklare, samt allergener.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Vi får udarbejdet en dækkende risikoanalyse.
Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller. Afgørelsen kan påklages. Se klagevejledning på
bagsiden.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomheden skilter med, at
oplysninger om allergener kan fås på forespørgsel.


