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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Hygiejne under produktion
og oplagring: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:
Opbevaring af råvarer og færdigvarer samt håndtering af
fiskevarer ved filetering.

Indpakning og emballering: Kontrolleret opbevaring af
flamingokasser, plastikposer og pallefilm på emballagelager.
Følgende er konstateret: Plastikposer opbevares i en utillukket
plastikpose i en papkasse. Forholdet vurderes under de
foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig
overtrædelse. Vejledt konkret om at opbevare plastiposer i en
tillukket pose for at undgå kontaminering.

Rengørings- og desinfektionsmidler: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring af rengørings- og
desinfektionsmidler i et rum adskilt fra fødevarer.
Desinfektionsmidlet Sterilux er på Fødevarestyrelsens liste over
godkendte desinfektionsmidler og er mærket med bl.a.
anvendelsesområde, brugsanvisning med dosering og
virketider, at midlet skal afskylles med rigelig mængde vand og
at det skal opbevares forsvarligt i veltillukket original
emballage.

Vand: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:
Virksomheden oplyser, at der modtages vand fra det
kommunale vandværk, at der udtages vandprøver til analyse en
gang årligt, at de henter vandværkets analyserapport en gang
årligt og at de modtager en analyserapport fra det isværk,
hvorfra de modtager is. Set en analyserapport på prøver af
vand og is udtaget den 11. oktober 2022 og set vandværkets
analyserapport på prøver af vand udtaget den 5. oktober 2022.

Hygiejne: Rengøring: Periodisk rengøring: Kontrolleret
rengøring af overliggende konstruktioner samt lofter og vægge
over arbejdshøjde i emballagerum, modtagelse/afsendelse,
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filletrum, produktion, råvarekølerum og færdigvarekølerum. Følgende er konstateret: Støv på rør i
modtagelse/afsendelse samt lidt spindelvæv i loftet på emballagelageret. Forholdet vurderes under de
foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse. Vejledt konkret om fastsættelse af en frekvens
for periodisk rengøring.

Hygiejne: Vedligeholdelse: Indretning (struktur og udstyr), herunder lys: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Indbyrdes placering af lokaler samt indretning og placering af produktionsudstyr i forhold til at
sikre et hygiejnisk flow af personale og fødevarer. Set at der i lokalerne er tilstrækkelig belysning til arbejdets
udførelse.

Virksomhedens egenkontrol: Dokumentation for risikoanalyse og HACCP-plan: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Risikoanalyse for procestrinene vedr. filetering fra modtagelse af råvarer og til afsendelse
indeholdende risikofaktorer og forebyggende foranstaltninger. Der er i fileteringsprocessen ikke udpeget kritiske
kontrolpunkter.

Godkendelser m.v.: Autorisation ifht. aktiviteter: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
autorisation fra den 9. februar 2022 er dækkende for virksomhedens aktiviteter.


