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Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Kontrolbesgget sker pa

baggrund af en forbrugerhenvendelse.

Adresse Stamholmen 140A

Postnr/By 2650 Hvidovre

Folgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Gennemgaet

CVR-nr. 28499108 Aut.nr. procedurer for produktion af Krabbesholm salat, herunder
korrekte optgning af frosset krabsehale samt kontrolleret
rumtemperatur i kglerum hvor der var opbevaring/optgning af
Hygiejne: Handtering af fedevarer 1 krabsehale, kontrolleret handtering af cremet peberfrugt salat i
Renggring 1 dressing rum.
Vedligeholdelse
Virksomhedens egenkontrol 1 Fplgende er kontrolleret uden anmaerkninger:Kriterier for

Offentliggerelse af kontrolrapport
Uddannelse i hygiejne

Mzaerkning og information

Godkendelser m.. 1
Saerlige maerkningsordninger

Varestandarder

Tilseetningsstoffer m.v.

Kemiske forureninger

Emballage m.v.

Andet

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 Ingen anmeaerkninger

2 Indskaerpelse

3 Pabud, forbud eller tvangsbgder
4 Bodeforlaeg,

politianmeldelse
virksomheds-karantzene,
autorisation eller registrering frataget

Kontroltype og -aktivitet
[X] Ordinaer kontrol
[] Ekstra kontrol

[] Kontrolkampagne
[] Kaedekontrol
[] Anden kontrol

holdbarheds vurdering af dressings salater, herunder PH under

4,4 samt stikprgvekontrolleret dokumentation for registrering
af PH.

Personlig hygiejne: kontrolleret at medarbejder i produktion

var ifgrt i visuelt rent tgj og kontrolleret facilitet til hygiejnisk

handvask i produktionslokale: Ingen anmaerkninger.

Returvarer: Gennemgaet procedurer for reklamation med

virksomhedens ansvarlig, samt oplyser virksomheden at de har

telefonisk talt med klageren den 28.april 2023 og informeret

om muligvis arsagen og har foretaget korrigerende handlinger :

ingen anmaerkninger.

Virksomheden har indskaerpet visuel kontrol under

portionering af Dressing salater.

Hygiejne: Renggring: Falgende er kontrolleret uden

anmaerkninger:

Renggring under produktion af fglgende lokaler/udstyr:

Dressing rum, produktionslokale og et kglerum.

Folgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Gennemgaet

procedurer for renggring af tragt som bruges til portionering af

dressing salater.

Fadevarestyrelsen

Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt

2 timer
Kontrollens varighed

28-04-2023
Dato

Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fegdevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk
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Virksomhedens egenkontrol: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Virksomhedens dokumentation af

egenkontrollens gennemfgrelse og resultater for opbevaring kgle og frost fra april til d.d. og opvarmning og
nedkegling i maj 2023.

Felgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Risikoanalyser for produktion af dressinger salater herunder OPRP

PH malinger.

Godkendelser m.v.: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fedevareaktiviteter

er uendret.
28-04-2023
Fadevarestyrelsen Dato
Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt
Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fedevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk




