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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Opbevaringstemperaturer i
køleinventar, adskillelse af fødevarer under produktion samt
faciliteter til hygiejnisk håndvask. Ingen anmærkninger.
Virksomheden opbevarede under tilsynet 9 kasser af 10-16 kg
kamben og tykkam, og 4 flamenco kasser med iset fersk fisk i
produktionsområde uden for køl. Det blev oplyst at kasserne
var kommet nogle timer forinden, men at der ikke var plads i
kølerum eller i øvrige køleinventar til fødevarerne.
Virksomhedens kølerum var fyldt op med fødevarer under
tilsynet. Ferske fisk blev målt til en temperatur på under +2
grader C og kød til en temperatur på under +5 grader C.
Virksomheden optøede derudover 17 x ca. 1,5kg
lammeculotter uden for køl, hvor temperaturen ligeledes blev
målt til under +5 grader C.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt konkret om tilstrækkelig kølekapacitet til, at fødevarer
kan holdes ved passende temperaturer.
Hygiejne: Rengøring: Hygiejne: Rengøring: Følgende er
kontrolleret uden anmærkninger: Rengøring af
fødevare-arealer herunder overflader og driftsinventar. Ingen
anmærkninger.
Væg under produktionsvask i anretterområde fandtes med
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fedtet belægning og spor af produktionsrester af ældre dato. Underste del under skuffer i barområde fandtes
med mørk fedtet belægning spildt væske og indtørrede frugtrester efter drinksproduktion. Forholdet vurderes
under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse. Vejledt konkret om
rengøringsfrekvens af svært tilgængelige steder.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Vedligeholdlse af produktionsområde, opvaskeområde samt lager i kælder. Ingen
anmærkninger.


