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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret:
Opbevaring, adskillelse og opmærkning af fødevarer på køl.
Temperatur i kølerum. Hygiejniske håndvaskefaciliteter.
Mundtligt gennemgået procedure for nedkøling i blæstkøler og
efterfølgende fordeling og levering i mindre beholdere.
Procedurer for returemballage. Virksomheden modtager ikke
fødevarer retur. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret: Gulve og vægge,
køkken og køle-/fryserum. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret:
Stikprøvevis dokumentation for gennemført egenkontrol på
opbevaring, opvarmning og nedkøling. Ingen anmærkninger.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport. Vejledt
om regler for visning af de sidste 4 kontrolresultater via
virksomhedens egen hjemmeside. Henvist til
www.findsmiley.dk for opsætning af link.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed via faktura
på brystflæsk, cherrytomater og kyllingelår. Ingen
anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret: CVR- og
P-nummer via virk.dk. Ingen anmærkninger.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret: Set
overensstemmelseserklæring på condibøtter og mundtligt
gennemgået brug heraf i forhold til anvendelsesanvisnger. Set
sporbarhed et led tilbage på condibøtter og tilhørende låg.
Ingen anmærkninger.


