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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Hygiejniske håndvaskeforhold med sæbe
og engangsaftørring i køkken, temperaturkontrol i køle- og frost
enheder samt kontrolleret opbevaring og tildækning af
fødevarer med og uden kølekrav.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Skadedyrssikring af grovopvaskerum, udgang til
affaldsstationer og hovedeindgang, herunder der er skydedører
som er tætlukkende.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Vedligeholdelse
af kølerum, reoler til oppakning og emfang.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for nedkøling.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for varemodtagelse, varmebehandling og nedkøling fra februar
2023 og frem til dags dato.
Vejledt om løsningsforslag til brug af Fødevarestyrelsens
program SITTI til nedkøling og varmebehandling ved lave
temperaturer.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Offentliggørelse af kontrolrapporter på
egen hjemmeside.
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Mærkning og information: Kontrolleret uden anmærkninger: Virksomheden medsender liste over allergene
ingredienser til kunder.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


