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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret at der
faciliteter til hygiejnisk håndvask i køkken og på
personaletoilettet. Ingen anmærkninger. Kontrolleret
opbevaringstemperatur i kølerum og skabe. Ingen
anmærkninger. Kontrolleret at personale i køkkenet bære rent
arbejdstøj og at virksomheden redegjorde for proceduren vedr.
vaske af arbejdstøj. Ingen anmærkninger
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret skadedyrssikring af
lagerbygning. Virksomheden har 2 skadedyrssikret lokaler i
separat bygning, der var ikke tegn på skadedyr i disse lokaler.
Ingen anmærkninger
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret dokumentation af
varemodtagelse, opbevaringstemperatur og
opvarmning/nedkøling i perioden 31 marts 2023 til dags dato.
Ingen anmærkninger
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på
Kulmulefilet med skind i følge faktura fra 19-4-2023. Ingen
anmærkninger
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


