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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret virksomhedens
håndvaskefaciliteter, herunder placering af vaske i forhold til
produktionsflow samt adgang til rindende koldt og varmt vand,
sæbe samt mulighed for tørring af hænder i engangspapir.
Ingen anmærkninger.
Kontrolleret opbevaringstemperatur i køleskabe, kummefryser
og koldjumfru ved diskområde, samt kontrolleret adskillelse og
tildækning. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens har mundtligt redegjort for procedurer for
friturestegning af pommes frittes, herunder udskiftning af olie
efter behov ca. ugentligt og kombination af tid og temperatur.
Ok.
Kontrolleret virksomhedens forrum til toilet samt
toiletfaciliteter til personale. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler og udstyr: køleskab, fryser, koldjumfru, køkken og
diskområde. Ingen anmærkninger.
Kontrolleret skadedyrssikring i køkken og kælder. lokalerne
fremstår skadedyrssikret og der er ikke konstateret spor et
skadedyr. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse samt skriftlige
egenkontrolsprogram for aktiviteten: opbevaring af
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kølekrævende fødevarer.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af egenkontrollens gennemførelse
og resultater for opbevaring for perioden januar 2023 frem til dags dato.
Kontrolleret at virksomheden er i besiddelse af funktionsdygtige indstikstermometre. Ok.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. P-nr. og
fødevareaktiviteter.


