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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret metode til
køling af fersk fisk og røget fisk, samt metode til adskillelse af
spiseklare og rå fisk, ok.
Kontrolleret isning og portionspakning af fileter, der er
klargjorte, ok. Kontrolleret metode til køling af hakket fiskekød,
ok. Der opbevares i portions plastposer med is mellem lagene,
ok.
Kontrolleret håndvaskefaciliteter, samt bortledning af
spildevand, ok.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring efter brug, samt
metode til udtørring, herunder udtørring af vinylplader i
bunden, der afsvedes som sokkel til fiskekasser, ok.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret generel vedligeholdelse
af salgs disk, sider, gulv og loft, herunder gummipakninger og
fuger, ok
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret risikoanalyse for
modtagelse og opbevaring af fersk fisk, ok. Kontrolleret
dokumentation for kontrol af opbevaringstemperatur/isning af
fersk fisk, i perioden fra januar 2023 til 9. maj 2023, ok.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: fiskehandelsnavne m.v. (handelsbetegnelse,
produktionsmetode og fangstområde).
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Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomheden skilter med, at oplysninger om allergener kan fås
på forespørgsel. Kontrolleret om der kan oplyses om allergener på krydderiblandinger på varmrøget fisk, ok.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


