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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger:
- Hygiejne under produktion, set anretning af salater og
pålægsfade.
- Hygiejne under indpakning og emballering. Vejledt om
tildækning af fortilberedt kød i kølerum.
- Gennemgået flow af produktion i varm og kold køkken.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaringstemperatur, opvarmning og
nedkøling i 2023.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Offentliggørelse af kontrolrapporter på
egen hjemmeside.
Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Ansatte, der tilvirker fødevarer, er behørigt
instrueret i håndtering af fødevare.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Gennemgået virksomhedens
allergenoplysninger til kunderne herunder modtagekøkkener.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR- og P-nr. samt
fødevareaktiviteter herunder virksomhedens autorisation
stemmer overens med virksomhedens aktiviteter og lokaler.


