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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolbesøget sker på
baggrund af en forbrugerhenvendelse.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Håndtering af
fødevarer ved produktion. Vejledt generelt om at god hygiejne,
herunder håndvask samt at brug af engangshandsker ikke er et
lovkrav. Vejledt generelt om at det kun er ansatte i
virksomheden der har adgang til køkkenarealer.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er konstateret: I det ene
køleskab på lageret ses manglede rengøring af trådhylder i
skabet. Virksomheden oplyser at dette forhold snarest bringes i
orden.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse. Vejledt generelt om
reglerne for rengøring af inventar.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Renholdelse af
følgende lokaler/udstyr: Produktionslokale samt
serveringslokale. Rengøring af produktionsinventar.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for april 2023.
Kontrol ved varemodtagelse samt kontrol af
opbevaringstemperaturer. Temperaturkontrol ved opvarmning
af fødevarer.
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Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Mærkning og information: Kontrolleret, at fødevareinformation ikke er af sådan en art, at den vildleder
forbrugeren. Følgende er kontrolleret: Virksomhedens markedføring af bacon og skinke. Ingen anmærkninger.


