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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask og
tørring af hænder. Virksomheden redegjorde for procedurer
ved nedkøling af sousvide tilberedt oksekød, herunder hvordan
virksomheden nedkøler i passende mængder. Virksomheden
fremviste både indstiks- og overfladetermometer, til
overvågning af temperaturer.
Vejledt virksomhed om anvendelse af fødevarestyrelsens
værktøj SiTTi til kontrol af sikker varmebehandling, nedkøling
og varmholdelse. Værktøjet kan findes på
www.sitti.fødevarestyrelsen.dk.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for temperaturer
ved nedkøling i perioden den 10. august 2022 til og med den
10. maj 2023.
Vejledt om dokumentation af temperaturer ved nedkøling på
flere fødevarer, f.eks. saucer.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
risikoanalyse og skriftlige egenkontrolprogram (HACCP-plan) for
nedkøling.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. Jf. kassebon.


