
Kongebakkens Slagter &

Specialitetsforretning

v/ Anders Koppel Hansen

Kongebakken 5

4000  Roskilde

33021119

25-04-2023 1
27-01-2022

1
15-04-2021

1
03-11-2020

1
1  
 
 

1  
1  
 
 
 
 
 
 
 
 
 

X X

side 1 af 1

50 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret virksomhedens
procedurer til fremstilling af spegepølserpølser.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:
At virksomheden har procedurer for vurdering af kvaliteten af
råvarer.
Kontrolleret at virksomheden anvender en velafprøvet opskrift.
At virksomheden anvender GDL, som sørger for at nedsætte pH
og procederer som styre processen derefter. GDL doseres iht.
forskriften.
At virksomheden har kontrolprocedurer der sikrer at
fermenteringen skrider. Drøftet mulighed for stikprøvevis
måling af pH, for at styre tørresvindet. Der kontrolleres den
sensoriske kvalitet. Holdbarhed vurdering af pølser til salg.
Opbevaring af fødevarer i køleboksen og opbevaring af
spegepølser til salg i butikken.

Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse er dækkende for
virksomhedens aktiviteter. Ok.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.


