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Ved kontrolbesøget har virksomheden fået
starthjælpsvejledning om fødevarekontrol, offentliggørelse af
kontrolrapporter/kontrolresume, egenkontrol og
risikovurdering, hygiejne, indretning af virksomheden,
krydsforurening, mikrobiologi/mikrobiologiske kriterier,
personlig hygiejne, uddannelse, skadedyrssikring, sporbarhed,
fødevarekontaktmaterialer, anprisninger fx i reklamemateriale,
registrering fx ved import og eksport, samhandel, økologi,
registrering ved væsentligt ændrede aktiviteter samt bestilt
vejledning og forhåndsgodkendelse.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret
håndvaskefaciliteter, ok. Gennemgået procedure for tilvirkning
og servering i bespisningslokale, ok.
Hygiejne: Rengøring: virksomheden har først åbnet i
weekenden, virksomheden oplyser at der gøres rent inden
opstart, ok.
Hygiejne: Vedligeholdelse: kontrolleret vedligeholdes af
produktionsudstyr, ok. Virksomheden oplyser at der er
udskiftet til nye ovne, køleneheder mm, ok. Gulve i restaurant
1 & 2 skiftes inden sæson start og gulve i køkken skiftes i lav
sæson og inden udgang af 2023, der udskiftes ligeledes
emhætte i køkkenet, ok. Vejledt omkring selv lukkere på
personalefaciliteter og toiletter. set at der er forrum til afsnit
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med toiletter, ok.
Virksomhedens egenkontrol: kontrolleret at virksomheden har en dækkende risiko analyse for virksomhedens
aktiviteter som modtagelse, opbevaring, nedkøling og tilberedning, ok. set virksomhedens dokumentation for
varemodtagelse og opvarmningstemperatur på åbnings dage i weekenden, ok. Vejledt konkret omkring selv
egenkontrolprogrammet, dette er vist på FVST hjemme side, ok.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


