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Kontrollen sker på baggrund af et kontrolspor med fokus på
nedkøling. Virksomheden har fået fremvist og gennemgået
retssikkerhedsblanketten.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Håndtering: Følgende er
kontrolleret uden anmærkninger: Opbevaring af fødevarer
opbevaret på køl herunder kontrolleret temperatur af Lasagne,
løg kompot og grød fra tidligere produktion som er nedkølet.
Virksomheden oplyser at der altid om portioner i tyndt lagt til
mindre beholder for at kunne lave en hurtigere nedkøling af
varm mad. Nedkølingen sker altid i kølerum hvor der er
tilstrækkelig god plads hvor der kan cirkulere koldt luft omkring
fødevarerne.
Virksomheden har redegjort for procedure af tilstrækkelig
hurtig nedkøling samt fremvist funktionsdygtigt
indstikstermometer.
Virksomheden er introduceret i fødevarestyrelsens online
nedkølingsværktøj SITTI.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomheden har udarbejdet en dækkende
risikoanalyse for nedkøling har udpeget dette som et
kritiskkontrolpunkt og fastsat en ugentlig frekvens for
dokumentation heraf.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
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anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Særlige mærkningsordninger: Kontrolleret at kravene til brug af det økologiske spisemærke med økologiprocent
90-100 % er overholdt. Ingen anmærkninger. Vurderet mængden af økologiske fødevarer på lager set
dokumentation for regnskab, samt set dokumentation for registrering af udvalgte ikke-økologiske fødevarer
fundet på lager af overholdelse af økologiprocenten.


