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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: mundtlige procedurer for produktion af
sushi, dette bliver kun lavet på bestilling og står således ikke
uden for tilstrækkelig køling. Temperatur, adskillsle og
opbevaring af fersk fisk samt kogte krebsedyr. Mundtlige
procedurer for indfrysning af fersk fisk.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse og
egenkontrolprocedurer for håndtering af fersk fisk og kogning
af sushiris. Der er set måleudstyr, pH-strips, der kan måle 4,0 -
4,4 samt 4,7. Der er set dokuemntation for ph-måling af ris i
januar 2023.
Ydet generel vejledning om, at der kan måles pH-værdi fx. 4
timer efter produktion, for at sikre, at pH-værdi ikke stiger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: CVR- og P-nummer, iflg. cvr.dk.


