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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask og
aftørring af hænder, forrum til toilet, opbevaringstemperatur af
kølepligtige fødevarer, tildækning og adskillelse af fødevarer.
Virksomheden styrer varmholdelse af gullashsuppe og
karryketchup med måling af temperatur og fremviser et
indstikstermometer.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Produktionskøkken, kunde- og serviceområde, lagerrum, frost-
og køleenheder, isterningsmaskine, opvaskemaskine samt
øvrigt udstyr og inventar.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse og skriftlige
egenkontrolprogram (HACCP-plan) for varemodtagelse,
opbevaring, opvarmning, varmholdelse og nedkøling. Set
skriftlig dokumentation af egenkontrollens gennemførsel for
temperaturer ved varemodtagelse, opbevaring, opvarmning,
varmholdelse og nedkøling i perionden april 2022 til og med
den 21. maj 2023.
Vejledt om overholdelse af egen fastsatte frekvens for
egenkontrollens udførsel.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
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uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomheden skilter med, at
oplysninger om allergener kan fås på forespørgsel.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. jf. kassebon.


