Kontrolrapport

Virksomhed Food Production ApS

Ministeriet for Fedevarer,
Landbrug og Fiskeri
Fadevarestyrelsen

Tilsynsfgrendes bemaerkninger side 1 af 2

Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Fglgende er kontrolleret

uden anmaerkninger: Faciliteter til hygiejnisk handvask i

Adresse Jerlevvej 40

produktionsomrade samt ved indgang dertil. Set produktion af

Postnr/By 7100 Vejle

saucer, hotfill, nedkglingsprocedurer herunder har

CVR-nr. 39107902 Aut.nr.

virksomheden redegjort for mulig 2endring i fremtidig

Kontrolleret Resultat

Hygiejne: Handtering af fedevarer
Renggring
Vedligeholdelse

Virksomhedens egenkontrol

Offentliggerelse af kontrolrapport

= - R

Uddannelse i hygiejne
Mzaerkning og information
Godkendelser m.. 1
Saerlige maerkningsordninger

Varestandarder

Tilseetningsstoffer m.v.

Kemiske forureninger

Emballage m.v.

Andet

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 Ingen anmeaerkninger

2 Indskaerpelse

3 Pabud, forbud eller tvangsbgder
4 Bodeforlaeg,

politianmeldelse
virksomheds-karantzene,
autorisation eller registrering frataget

Kontroltype og -aktivitet
[X] Ordinaer kontrol
[] Ekstra kontrol

[] Kontrolkampagne
[] Kaedekontrol
] Anden kontrol

nedkglingsprocedurer ved brug af SiTTi som dokumentation.

Virksomheden har redegjort for temperaturmaling herunder

med kalibreret termometer, allergenhandtering i produktion,

handtering under pakning, procedurer ved brug af

genbrugsemballager, mikrobiologiske kriterier herunder

produktprgver og miljgprgver, ravarens beskaffenhed,

opbevaring af ravarer og faerdigvarer pa kgl samt opbevaring pa

frost, malt temperatur pa kel samt set affaldshandtering. Ok.

Hygiejne: Renggring: Fglgende er konstateret uden

anmaerkninger: Renholdese af produktionsomrade herunder

har virksomheden redegjort for renggring af maskiner.

Hygiejne: Vedligeholdelse: Fglgende er kontrolleret uden

anmaerkninger: Virksomhedens indretning samt lokaler og

udstyr fremstar vedligeholdt. Virksomheden har redegjort for

procedurer ved kalibrering af termometer. Ok.

Virksomhedens egenkontrol: Fglgende er kontrolleret uden

anmarkninger: Virksomhedens dokumentation for kontrol med

temperaturer for varemodtagelse, opvarmning og nedkgling i
perioden fra januar 2023 til d.d. Virksomheden har redegjort

og fremvist analyser foretaget siden sidste tilsyn samt fremvist

arlig revision. Virksomheden er vejledt generelt omkring SiTTi

herunder indkludering i risikoanalyse/egenkontrolprogram.

Offentliggg@relse af kontrolrapport: Fglgende er kontrolleret

uden anmaerkninger: Offentligggrelse af kontrolrapporter pa

egen hjemmeside.

Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at virksomheden har

procedurer for instruktion/uddannelse af medarbejdere i

fedevarehygiejne. Ingen anmzaerkninger.

Mezerkning og information: Virksomheden er vejledt generelt

omkring brug af sammensatte ingredienser i deres produktion,

Fadevarestyrelsen

Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt

1 time 45 min.
Kontrollens varighed

23-05-2023
Dato

Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fegdevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk
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Virksomhed Food Production ApS

Adresse Jerlevvej 40

Postnr/By 7100 Vejle
CVR-nr. 39107902

Tilsynsforendes bemaerkninger side 2 af 2

herunder at ingredienserne i det sammensatte produkt ogsa fremgar af meerkningen pa feerdigvaren.

Godkendelser m.v.: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fgdevareaktiviteter.

23-05-2023
Fadevarestyrelsen Dato
Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt
Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fedevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk




