
HALIBUT BISTRO ApS

 

 

Bernhardt Jensens Boulevard 125, st

8000  Aarhus C

43186469

26-05-2023 1
02-03-2023

1
13-07-2022

11  
1  
 
1  
 
 
 
1  
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 2

1 time

Kontrolbesøget sker på baggrund af en forbrugerhenvendelse.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Virksomhedens procedure for fremstilling
af tatar. Virksomheden bruger hele stykker kød der er beregnet
til tatarbrug, virksomheden hakker tatar på kødhakker som
udelukkende bruges til tatar, virksomheden hakker kød til
dagsbrug, ved bestilling røres tatar umiddelbart før brug i
restaurant.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Procedurer for
opbevaring af fødevarer, herunder opbevaring af fødevarer på
køl, stikprøvevist kontrolleret temperatur, målt mellem 1,1 og
3,7 grader. Kontrolleret virksomhedens procedurer for
opbevaring, holdbarheder og tidsangivelser på fødevarer. Ingen
anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Kødhakker. Virksomheden har gennemgået procedure for
rengøring af kødhakker, som skilles ad og rengøres efter brug.
Følgende er konstateret: Der ses produktrester i
opvaskemaskinens låg samt langs siderne.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om reglerne for renhold af udstyr.
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Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for
fremstilling af tatar. Set dokumentation for de skriftlige egenkontrolprocedurers gennemførsel for
varemodtagelse, opbevaring, opvarmning og nedkøling for perioden 01-04-23 til d.d.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


