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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: kontrolleret tilstrækkelig adskillelse
mellem rå og spiseklare produkter. Kontrolleret faciliteter for
hygiejnisk vask og tørring af hænder. Kontrolleret temperaturer
rundt i virksomhedens kølemøbler, herunder at disse måler
under 2 grader ved opbevaring af fersk fisk, samt under 5
grader ved andre kølekrævende fødevarer. Virksomheden har
redegjort for tilvirkning af ris herunder Ph-måling og adskillelse
og opbevaring af sushi ris.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
produktionskøkken herunder friture, mikrobølgeovn,
opvaskeområde riskoger og fryseskab samt tilvirkningsomårde,
køle-fryseenheder og koldjomfru.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaring på køl og frost samt ved
opvarmning og ph-måling, samt indfrysning af fersk fisk i
perioden fra 1. februar 2023 til dags dato.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


