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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Temperaturer i kølere og
frysere målt set og fundet iorden. Overdækning af fødevarer,
ok. Adgang til håndvask under tilsynet, ok. Kyllingerilette er
efter varmebahendling, nedkølet i mindre portioner og
derefter vacuumpakket til senere brug, set, ok. Krav til måling
af temperaturer ved langtidsstegning gennemgået, det fremgår
af risikoanalysen, at SiTTi anvendes til beregning/måling af
opvarmningstid/holdetid inden sådan produktion anvendes og
der følges op med instruktion af personale, ok. I køkkenet var
der grill med brændende træsstykker som osede meget, dog op
i emhætte, støv og urenheder derfra i området omkring grill,
ingen fødevarer i området
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt konkret om at åben grill med brænde holdes udenfor.
Hygiejne: Rengøring: Renhold i køkkenet på arbejdsoverflader, i
kølerum, køler, frostrum set og fundet iorden. Opvask i maskine
med skyl over 80 grader. Arbejdsgange ved vask af lameller
1xugentligt, drøftet oftere frekvens, set under tilsynet vurderet,
ok. Desinfektionsmiddel godkendet af fødevarestyrelsen,
fremgår af etikette, ok.
Virksomhedens egenkontrol: Set regelmæssig dokumentation
efter kontrol ved varemodtagelse, varmebehadnling, nedkøling,
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varmhold og køleopbevaring, set og vuderet ok.
Mærkning og information: Set sporbarhedsdokumentation på rødspætte hel og filleter, pillede rejer samt på
svinekød. Vejledt om krav til leveringsadresse på faktura ved intern levering mellem egne fødevarevirksomheder


