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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Virksomheden har mundtligt redegjort
for deres procedure ved nedkøling af retter, herunder musaka.
Virksomheden laver en større portioner, som de uddeler i
mindre portioner i bakker. Virksomheden måler temperaturer
efter uddelingen i portionerne, samt kontrollere undervejs og
herefter efter 3. timer. Virksomheden oplyser, at de laver
nedkøling hver dag. Ydermere Kontrolleret virksomhedens
funktionelt indstikstermometer.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse er dækkende for
virksomhedens aktiviteter. Virksomheden kan fremvise
egenkontrolsprogram (HACCP-plan) og risikoanalyse for
nedkøling og overholder fastsat frekvens som er sat til én gang
i måneden. Fremvist dokumentation for nedkøling af fødevarer
fra juli 2022 til kontrolbesøget dags dato.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: CVR- og P-numre jf. virk.dk.


