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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Gennemgået
virksomhedens proces flow og hygiejniske forholdsregler, i
forbindelse med håndtering af malt og valsning batchvis,
herunder særligt begrænsning af maltstøv i forbindelse med
valsning. Ingen anmærkninger. Mundtligt gennemgået
procedurer for tapning på flaske, herunder visuel kontrol af
flasker for brud og evt. fremmedlegemer. Ingen anmærkninger.
Gennemgået virksomhedens håndtering af reklamationer, som
udelukkende var af sensorisk karakter. Ingen anmærkninger
Hygiejne: Rengøring: Stikprøve kontrolleret rengøring i
forbindelse med opbevaring af råvarer(malt) og færdigvarer.
Ingen anmærkninger
Hygiejne: Vedligeholdelse: Mundtligt gennemgået
vedligeholdelses plan for beskadiget gulv i
produktionsområdet. Ingen anmærkninger.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Virksomheden oplyser, at
den ikke på nuværende tidspunkt markedsfører
produkter/aktiviteter omfattet af fødevarelovgivningen på egen
hjemmeside, grundet opdatering.
Vejledt generelt om reglerne vedr. visning af kontrolrapporter
på egen hjemmeside.
Mærkning og information: Stikprøve kontrolleret mærkning af
øl, herunder angivelse af varebetegnelse, netto volumen,
alkohol indhold, allergene ingredienser og ansvarlighed
virksomhed. Ingen anmærkninger.
Mundtligt gennemgået virksomhedens procedurer for recept
registrering, i forhold til intern sporbarhed. Ingen
anmærkninger
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter
samt registrering af følgende særlige aktiviteter: Samhandel.
Tilsætningsstoffer m.v.: Kontrolleret fødevare(r) indeholdende
tilsætningsstoffer(kuldioxid) herunder sporbarhed, og at der er
af Fødevarekvalitet. Ingen anmærkninger


