
Dideriks Veranda

 

 

Strandpromenaden 5

3770  Allinge

27016790

02-06-2023 1
08-02-2023

1
08-04-2022

1
18-10-2021

1
1  
 
 
1  
 
 
 
1  
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 1

1 time 10 min.

Retssikkerhedsblanket forevist ved besøgets start.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Virksomheden har redegjort for
procedurer vedrørende nedkøling og opbevaring af
tilbederedte, letfordærvelige fødevarer. Herunder
temperaturkrav til nedkøling og opbevaring samt tildækning og
adskillelse under opbevaring. Forevist passende udstyr til
temperaturkontrol og korrekt nedkøling af produkter. Ingen
anmærkninger.
Introduceret virksomheden til Fødevarestyrelsens SiTTi-
progran for sikker opvarmning, nedkøling og varmholdelse.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: For nedkøling er kontrolleret virksomhedens
risikoanalyse, skriftlige egenkontrolprogram (HACCP-plan) og
dokumentation af egenkontrolprogrammets gennemførsel og
resultater. Dokumentationen set for perioden 01.01.2023 til
dags dato.
Konkret vejledt vedrørende udfærdigelse af risikoanalysens
del-emner, samt dokumentation af egenkontrolprogrammet
når det angivne kritiske kontrolpunkt ikke er relevant for
perioden.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


