
V Bistro, bar & deli Sæby

 

 

Havnen 2

9300  Sæby

29936994

06-06-2023 1
19-10-2022

1
03-08-2022

1
12-07-2022

3Hygiejne: Rengøring

1  
 
 
1  
 
 
 
1  
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 1

1 time

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Virksomheden nedkøler primært saucer
og fond, i mindre beholdere i kølerum. Dette sker flere gange
om ugen. Ved kontrolbesøget er fremvist saucer i mindre
beholdere som er nedkølet i kølerum- ok. Virksomheden
forklarer at de nedkøler fra min 65 grader til max 10 grader på
under 3 timer- ok. Virksomheden er vejledt om brugen af
indstikstermometer til at måle kernetemperatur i fødevarer,
ved opvarmning og nedkøling.. Virksomheden er vejledt om
bruges af SITTI, på fødevarerstyrelsens hjemmeside om
nødvendigt.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for nedkøling, for
perioden fra 4/5-2023 til dags dato- ok.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
risikoanalyse for nedkøling.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


