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Ved kontrolbesøget har virksomheden fået
starthjælpsvejledning om fødevarekontrol, offentliggørelse af
kontrolrapporter/kontrolresume, egenkontrol og
risikovurdering, hygiejne, indretning af virksomheden,
krydsforurening, mikrobiologi/mikrobiologiske kriterier,
skadelige stoffer ved forkert tilberedning, tilberedning af
særlige råvarer, personlig hygiejne, uddannelse,
skadedyrssikring, sporbarhed, fødevarekontaktmaterialer,
anprisninger fx i reklamemateriale, registrering fx ved import
og eksport, samhandel, økologi, registrering ved væsentligt
ændrede aktiviteter samt bestilt vejledning og
forhåndsgodkendelse.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret følgende uden
bemærkninger:
Procedurer vedr. varmebehandling, opskæring, nedfrysning,
optøning og genanvendelse af varme og kolde retter - herunder
pålæg, kontrol af procedurer for udtagning af analyser,
tilstrækkeligt antal hånd- og produktionsvaske,
opvaskemaskine med skylletemperatur over 80 grader,
tilstrækkelig køle/frostkapacitet - virksomheden oplyser, at der
er bestilt et nyt køleskab, at virksomheden er hygiejnemæssigt i
orden indrettet, produktionshygiejne under tilvirkning af brød
og portionsanrettede retter, procedurer ved vareudbringning,
procedurer ved genanvendelse af mad leveret i eget hus,
hygiejnisk opbevaring af FKM-materieler og tørvarer,
stikprøvevist temperaturer af letfordærvelige fødevarer.
Kontrol af transportmiddel. Se tillægsside. Ydet konkret
vejledning om, at transport af fødevarer skal foregå forsvarligt
med mindst mulige risici for kontaminering fx skal
transportmiddel være indrettet så der er mulighed for
rengøring og evt. desinfektion.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret følgende uden
bemærkninger:
Daglig renholdelse af produktionsflader.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
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anmærkninger: Virksomhedens skriftlige egenkontrolprogram, risikoanalyse, delrisikoanalyse vedr.
mikrobiologiske kriterier - frekvens for udtagning af analyser kan nedsættes til 2 gange årligt, delrisikoanalyser
vedr. 2 grader opbevaringstemperatur samt dokumentation af CCP for de sidste 2 måneder.
Mærkning og information: Kontrolleret følgende uden bemærkninger:
Procedurer for identifikationsmærkning af mad der leveres ud af huset.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter
samt registrering af følgende særlige aktiviteter: Økologisk spisemærke.Virksomheden autoriseres d.d.
Fulgt op på indskærpelse om manglende registrering fra forrige kontrolbesøg. Forholdet er bragt i orden.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomheden har indsendt anmodning om autorisation.


