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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret følgende uden
bemærkninger:
- Stikprøvevis temperaturer af letfordærvelige fødevarer i
kølerum
- Procedurer vedr. varemodtagelse: der leveres direkte ind til
produktion pga. manglende opbevaringsfaciliteter. Der
modtages kølebon
- Procedurer vedr. varmebehandling - herunder funktionelt
termometer
- Der er ikke udtaget prøver til mikrobiologiske kriterier endnu.
der udtages april/november
- Procedurer vedr. returnerede fødevarer: der modtages ikke
fødevarer retur
- Animalske biprodukter: Ikke relevant
- Hygiejne vedr. rengøring/desinfektion af genbrugsmaterieler
til fødevarer
- Hygiejne under produktion
- Adskillelse af fødevaregrupper for mindskning af
kontamineringsrisici: der produceres tidsforskudt og rengøres
og desinficeres mellem produktioner og produktion og pakning
- Hygiejnisk opbevaring af materialer beregnet til
fødevarekontakt. Vejledt om opbevaring af disse i lukkede
kasser for mindskning af kontamineringsrisici
- Godkendt desinfektionsmiddel samt procedurer for at
rengøring og desinfektion foregår i 2 separate processer,
dosering og virkning

Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret følgende uden
bemærkninger:
- Rengøring af produktionskøkken
- Rengøring af termokasser til vareudbringning: rengøres og
desinficeres dagligt

Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret følgende uden
bemærkninger:
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- Vedligeholdelsesmæssig tilstand af termokasser
- Virksomheden oplyser der påsættes dørlukkere på døre ved personaletoilet og på dør til forrum til
personaletoilet

Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret følgende uden bemærkninger:
- Risikoanalyse, Egenkontrolprogram, CCP-procedurer, delrisikoanalyse vedr. mikrobiologiske kriterier,
delrisikoanalyse vedr. opvarmning, delrisikoanalyse vedr. nedkøling, delrisikoanalyse vedr. varemodtagelse
- Virksomheden oplyser der udarbejdes skriftlige egenkontrolprocedurer vedr.:
- At produktion foregår tidsforskudt og med rengøring og desinfektion imellem
- At råvare leveres direkte ind i køkkenet til produktion pga. manglende opbevaringsfaciliteter
- At fødevarekontaktmaterialer som opbevares i F&B-boder opbevares i lukkede kasser for mindskning
af kontamineringsrisici
- Dokumentation for temperaturkontrol af alle CCP'ere fra opstart til d.d. samt årlig revision

Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Offentliggørelse af
kontrolrapporter på egen hjemmeside.

Godkendelser m.v.: Kontrolleret følgende uden bemærkninger:
- Virksomhedens CVR-nr.
- At faktiske fødevareaktiviteter stemmer overens med registrerede aktiviteter.
- Identifikationsmærkning af udgående animalske varer
- Der meddeles autorisation af virksomheden d.d. Autorisationsskrivelse fremsendes.

Ved kontrolbesøget har virksomheden fået starthjælpsvejledning om fødevarekontrol, egenkontrol og
risikovurdering, hygiejne, indretning af virksomheden, krydsforurening, mikrobiologi/mikrobiologiske kriterier,
anprisninger fx i reklamemateriale, økologi.
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Særlige mærkningsordninger: Vejledt om tilladte muligheder for anprisning med økologi uden virksomheden har
økologisk spisemærke.


