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Virksomheden har fravalgt at modtage starthjælpsvejledning
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask og
tørring af hænder, samt at håndvaskeforhold er tilstrækkelige
og hensigtsmæssigt placeret. kontrolleret adskillelse,
tildækning og opbevaringstemperaturer for kølepligtige
fødevarer. Virksomheden har mundtligt redegjort for
procedurer vedrørende nedkøling af store portioner, samt
adskillelse af producerede-/ lagervarer fra øvrig registrering.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
produktionskøkken og lagerlokale, herunder gulve, vægge,
lofter, produktionsoverflader, emfang, ovne,
dele-opvaskemaskine og dele-kølerum.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Skadedyrssikring af følgende lokaler:
Produktionsområde, herunder yderdøre og vinduer.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse og skriftlige
egenkontrolprocedurer for kritiske aktiviteter. Virksomheden
har udpeget varemodtagelse, opbevaring, opvarmning og
nedkøling som kritiske aktiviteter.
Kontrolleret: Risikoanalyse. Følgende er konstateret:
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virksomheden hjemmesylter grøntsager, med en holdbarhed over 5 dage - der er ikke udarbejdet en
risikovurdering af aktiviteten. Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig
overtrædelse. Vejledt generelt om risikovurdering af egne aktiviteter.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolinformationsblanket.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: CVR- og P-nummer via www.virk.dk.
Virksomheden er indplaceret i risikogruppe middel og er omfattet af stikprøvebaseret basiskontrol på baggrund
af de aktiviteter virksomheden har oplyst, med de justeringer der blev konstateret ved kontrolbesøget dags
dato. Virksomheden havde følgende bemærkninger: Virksomheden havde ingen bemærkninger.
Kemiske forureninger: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomheden har mundtligt redegjort for
procedurer vedrørende udblødning af tørrede bælgfrugter, for at undgå naturligt forekommende lektiner.


