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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperatur i køleenheder.
Gennemgået procedurer for nedkøling, med udgangspunkt i
butterchickensauce og tomatgravy. Virksomheden fordeler den
opvarmede fødevarer i mindre bøtter á 2,5 liters volumen og
nedkøler i en blæstkøler, hvorefter fødevaren opbevares i et
køleskab. Virksomheden fremviser funktionelt overflade- og
indstikstermometer til overvågning af temperaturen.
Stikprøvevis målt temperaturer på butterchickensauce i både
kølerum og blæstkøler.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse og skriftlige
egenkontrolprogram (HACCP-plan) for nedkøling. Vejledt om, at
virksomheden kan tilpasse egenkontrolprogrammet for
nedkøling, og at virksomheden har 4 timer til at nedkøle
fødevaren fra 65 °C til 10 °C.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


