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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret hygiejne under
produktion, herunder virksomhedens mundtlige procedurer for
rengøring af produktionslokale og udstyr før opstart samt
mundtlige procedurer for brygning af øl. Ingen anmærkninger.
Kontrolleret mundtlige procedurer for hygiejne under tapning
af øl på flaske, herunder gennemgået procedurer for glasuheld.
Virksomheden har visuel kontrol samt skyl af alle flasker før
tapning med beergun og påsætning af kapsler. Ingen
anmærkninger. Kontrolleret hygiejne under oplagring af øl på
gulv under kogekar samt oplagring af råvarer i kurve på hylder i
produktionslokalet. Ingen anmærkninger. Kontrolleret
procedurer for anvendelse af desinfektionsmidler.
Virksomheden har ikke det anvendte desinfektionsmiddel til
rådighed ved tilsynet, men oplyser at dette anvendes efter
rengøring af udstyr, herunder gæringstank og kogekar. Ingen
anmærkninger. Vejledt generelt om reglerne for at rengørings-
og desinfektionsmidler, der bruges på overflader og udstyr,
som kommer i kontakt med fødevarer skal være godkendt af
Fødevarestyrelsen. Samt at virksomheden skal følge
brugsanvisningen. Kontrolleret procedure for sikring af at
virksomheden underrettes af vandværk ved forurening af
drikkevand. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: kontrolleret rengøring af lokale hvori
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brygning og tapning foregår, herunder gulve, vægge, borde, hylder, maltkværn, beergun og kogekar. Ingen
anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret: skadedyrssikring af bryglokale.
Følgende er konstateret: dør mellem privat havestue og bryglokale slutter ikke tæt. Forholdet vurderes under de
foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse. Vejledt generelt om reglerne for at sikre, så
der ikke kommer skadedyr ind i virksomheden. Vejledt konkret om mulig løsning for at tætte dør med lister.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret: Virksomhedens risikoanalyse.
Følgende er konstateret: Virksomheden redegør mundtligt for procedurer i forbindelse med fremstilling af øl
samt fremviser bryglog for brygning af Lange Lynges Lager Øl (februar 2023), men kan ikke fremvise en
risikoanalyse som er dækkende for virksomhedens aktiviteter. Forholdet vurderes under de foreliggende
omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse. Vejledt generelt om reglerne for at fødevarevirksomheder
skal udarbejde en risikoanalyse som er dækkende for virksomhedens aktiviteter. Vejledt konkret om
løsningsforslag til at anvende Fødevarestyrelsens hjemmeside ved udarbejdelse af risikoanalysen.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter. Ingen anmærkninger.


