
Nørmark Meat ApS

 

 

Englandsvej 7

7100  Vejle

43202901 2014

1  
1  
1  
1  
 
 
 

1  
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 2

4 timer 30 min.13-06-2023

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Gennemgået følgende uden
anmærkninger:
Hygiejne under produktion og lagring herunder
krydskontamination i omklædning, modtagelse, råvarekølerum,
saltafdeling, røgeafdeling, nedkøling, pakning og færdigvarekøl.

Følgende er konstateret: Der var mindre mængde kondens (
ikke produktzoner ) i loftkonstruktion og på metalskærm under
fordamper.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om at lokaler/udstyr skal være konstrueret så
der ikke kommer kondens.

Hygiejne: Rengøring: Gennemgået følgende uden
anmærkninger:
kontrolleret rengøring af lokaler og udstyr stikprøvevis
omklædning, modtagelse, råvarekølerum, saltafdeling,
røgeafdeling, nedkøling, pakning og færdigvarekøl.
Vejledt om rengøringsmetode, herunder til fjernelse af
kalkbelægninger, og fokus på gummifuger.

Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:

Modtagelse af returnerede varer.
Virksomheden oplyser, at den ikke har modtaget returvarer
siden sidste tilsyn.

Temperatur kølerum.
Set temperaturer i kølerum

Hygiejne: Vedligeholdelse: Gennemgået følgende uden
anmærkninger:
Vedligeholdelse af lokaler og udstyr i omklædning, modtagelse,
råvarekølerum, saltafdeling, røgeafdeling, nedkøling, pakning
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og færdigvarekøl.
Vejledt generelt om fokus på gummifuger og krav til indretning af toiletter.

Skadedyrssikring.
Gennemgået procedurer til sikring mod skadedyr.
Set seneste skadedyrsrapport fra ekstern skadedyrsfirma fra maj 2023.
Kontrolleret udendørs skadedyrssikring, herunder ved yderporte og døre.

Virksomhedens egenkontrol: Gennemgået følgende uden anmærkninger:
Gennemgået procedurer for overvågning af CCP opvarmning og nedkøling med medarbejder.
Set dokumentation for overvågning af opvarmning og nedkøling fra maj og juni 2023.

Vejledt om HACCP gruppe og HACCP møder.

Godkendelser m.v.: Gennemgået følgende uden anmærkninger:
Virksomhedens aktiviteter i forhold til autorisation, herunder at CVR nr. er korrekt.


