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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Køletemperaturer på fødevarer i
køleenheder, adskillelse imelle mfødevaregrupper, procedurer
for nedkøling og opvarmning af eks. saucer samt målemetode,
varelevering og faviliteter til hygiejnisk håndvask.
Der har ved dagens besøg udelukkende været foretaget kontrol
af køkken og restaurant i stueplan.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af buffet-område, køkken med
overflader, opvaskeafdling, kølerum med ventilator og øvrige
køleenheder.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Skadedyrssikring af tætsluttende yderdør i
produktionskøkkenet.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for nedkøling
indenfor 3 timer, samt procedurer med frekvens og
dokumentation for udført kontrol i emnet nedkøling,
stikprøvevis for 2023.
Vejledt om opdateret eksempel på skriftlig risikoanalyse findes
på www.fvst.dk
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
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Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomheden skilter med, at
oplysninger om allergener kan fås på forespørgsel.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


