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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring og adskillelse af fødevarer i
køleskab, temperatur i køle- og frostinventar, faciliteter til
hygiejnisk vask og tørring af hænder ved køkkenvask.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af køkken og lager.
Konkret vejledt om løsningsforslag til rengøring omkring friture
evt. med varmt vand og sæbe.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Vejledt generelt om reglerne for alle
overflader i køkkenet (glatte og vaskbare)
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater fra maj-2023 til
dags dato på temperaturkontrol af køl, frost, varemodtagelse,
varmebehandling, nedkøling, ph-måling og indfrysning af ferske
fisk.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
skriftlige egenkontrolprogram (HACCP-plan) samt risikoanalyse
er gennemgået på ph-måling af ris og indfrysning af fisk.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed til faktura
på tun og rejer, ingen anmærkninger.



YY SUSHI

 

 

Torvet 8

4220  Korsør

43111191

Kontrolrapport

side 2 af 2

14-06-2023

Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nummer,
fødevareaktiviteter og registrering.


