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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygirejnisk vask og tørring af
hænder, opbevaring og adskillelse af fødevarer med og uden
kølekrav, temperaturer i køle- og fryseenheder. Vejledt konkret
om at tilberedningen af fisk og muslinger fra lystfiskere og
erhvervsdykkere skal foregå adskilt fra tilberedning af mad til
virksomhedens kunder.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af vaskbare overflader i køkken
samt renholdelse af udstyr og inventar i køkken samt i
udendørs bar.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for modtagelse
og opbevaring af fødevarer samt for opvarmning og nedkøling
af fødevarer i perioden fra marts 2023 til dags dato.
Vejledt konkret om udarbejdelse af risikovurdering på
tilberedning af fisk og muslinger fra lystfiskere og
erhvervsdykkere som de selv leverer og spiser.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
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Virksomheden ønsker fremadrettet at tilberede fisk og muslinger til lystfiskere og erhvervsdykkere som de selv
har fanget, vejledt om muligheden for dette.


