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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret hygiejnen
under oplagring på kølerum og sensorisk kvalitet af råvarer på
de to kølerum. Kontrolleret facilteter til hygiejnisk vask og
tørring af hænder. Kontrolleret at fersk fisk er vel iset på
kølerum,ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af løftevogne,ingen
anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret: Vedligeholdelse af
virksomhedens lokaler og udstyr herunder løftevogne.
Følgende er konstateret: Lille område af flisevæg er slået i
stykke i håndskæringslokale, Lille område af truckværn er slået
i stykker i kølerum til håndskæring og truckværn i lokale med
maskinskæring fremstår i ru beton på den ene væg.

Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.

Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse er dækkende for
virksomhedens aktiviteter håndskæring og maskinskæring af
fersk fisk med udpegninger af relevante CCP'er.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for temperatur ved modtagelse og kølerum for Sashimi,
maskinskæring og håndskæring siden sidste tilsyn. Kontrolleret
dokumentation for parasitkontrol for hånskæring siden sidste
tilsyn.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: fiskehandelsnavne m.v. (handelsbetegnelse,
produktionsmetode og fangstområde).

Kontrolleret sporbarhed på følgende fødevarer: torsk
Ingen anmærkninger.


