Kontrolrapport

Virksomhed Danzeg Products A/S

Ministeriet for Fedevarer,
Landbrug og Fiskeri
Fadevarestyrelsen

Tilsynsfgrendes bemaerkninger side 1 af 2

Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Fglgende er kontrolleret

uden anmaerkninger: Opbevaring af salateeg i containere og

Adresse Maglegardsvej 13

langaeg i vemagvogne i kglerum, samt dunkaeg og ravarer i tank

Postnr/By 4000 Roskilde

i andet kglerum. Temperatur i begge kglerum ok (malt hhv 2

CVR-nr. 10226392 Aut.nr. P201

grader C og 3 grader C med overfladefgler). Ravarer i tank star

Kontrolleret Resultat

Hygiejne: Handtering af fedevarer 1
Rengearing 1
Vedligeholdelse 1

Virksomhedens egenkontrol 1

Offentliggerelse af kontrolrapport

Uddannelse i hygiejne

Mzaerkning og information

Godkendelser m.v.

Saerlige maerkningsordninger

Varestandarder

Tilseetningsstoffer m.v. 1

Kemiske forureninger

Emballage m.v. 1

Andet

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 Ingen anmeaerkninger

2 Indskaerpelse

3 Pabud, forbud eller tvangsbgder
4 Bodeforlaeg,

politianmeldelse
virksomheds-karantzene,
autorisation eller registrering frataget

Kontroltype og -aktivitet
[] Ordinaer kontrol

[] Kontrolkampagne
[X] Ekstra kontrol [] Keedekontrol

] Anden kontrol

adskilt fra faerdigvarer ved opbevaring langs veeg i kglerummet

med afstand til feerdigvarer. Opbevaring af ingredienser i

ingrediensrum. Virksomheden har redegjort for proces for

produktion af salateeg. Der var i dag driftsstop pga. tekniske

problemer pa anlaegget. Virksomheden har redegjort for

procedurer for brug af X-ray i salatafdeling, samt for kontrol af

hver enkelt "pglse" manuelt ved aftagning fra band for defekter

i emballage.

Hygiejne: Renggring: Falgende er kontrolleret uden

anmaerkninger: Renholdelse af fglgende lokaler/udstyr:

Salataegsafdeling (3 rum), 2 kglerum, gangareal med emballage.

Virksomheden har redegjort for procedurer for renggring af

tanke, der kommer retur udefra, herunder at dette foregar

tidsmaessigt adskilt fra produktion i salateegsafdeling. Laest

skriftlige procedurer for renggring af vemag vogne og tanke.

Set dokumentation for udfgrt renggring af salatafdeling for
maj-juni 2023, herunder Cip af udstyr i salataegsafdeling juni
2023.

Hygiejne: Vedligeholdelse: Fglgende er kontrolleret uden

anmarkninger: Vedligeholdelse og skadedyrssikring af

salataegsafdeling (3 rum). Virksomheden oplyser, at problem

med mugvaekst pa vaegge sgges lgst ved opsaetning af fliser pa

veeggene, er planlagt til september- oktober 2023. Ligeledes er

mindre defekter i gulve ved aflgb planlagt udbedret i den

kommende tid. Set dokumentation for kalibrering af 3

temperaturloggere, udfgrt af akkrediteret virksomhed oktober

2022. Virksomheden oplyser, at der foretages arlig kalibrering
af temperaturloggere og at nye er planlagt indkgbt, da

reservedele ikke lzengere kan skaffes.

Virksomhedens egenkontrol: Fglgende er kontrolleret uden

Fadevarestyrelsen
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Afleveret til Tilsynsferendes underskrift
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Virksomhed Danaeg Products A/S

Adresse Maglegardsvej 13

Postnr/By 4000 Roskilde

CVR-nr. 10226392

Tilsynsforendes bemaerkninger side 2 af 2
anmaerkninger: Virksomhedens skriftlige egenkontrolprogram (HACCP-plan) for salateegsafdeling CCP nr. 38.3

(instruktion nr. CCP 2150.3, udgave nr. 5). Set dokumentation for overvagning af CCP vandtemperatur og

bandhastighed for salataeg for maj og juni 2023.

Kontrolleret: Dokumentation for CCP salataeg kernetemperatur over 75 grader C.

Felgende er konstateret: | CCP plan er angivet at CCP kernetemperatur skal kontrolleres minimum 1 gang

manedligt ved brug af temperaturlogger. Loggere har vaeret defekte og der er derfor ikke registreret

kernetemperatur i uge 9 og uge 14 i 2023. Loggere er anvendt uge 19 og uge 24 (dokumenttaion ikke set ved

tilsynet, da de elektroniske systemer var gaet ned). Set dokumentation for kernetemperatur malt pa salataeg den

4. marts 2022 og 4. november 2022 (print pa papir).

Forholdet vurderes under de foreliggende omstaendigheder som en bagatelagtig overtreedelse. Virksomheden
oplyser, at den vil ndre dette fra at veere et CCP til at vaere en verifikation, da det er mere korrekt, og det vil
blive rettet i HACCP-planen.

Tilseetningsstoffer m.v.: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Der anvendes malkesyre til lage til

langaeg, der skal anvendes som salateeg. Set dunk med malkesyre og angivelse af E nr og egnethed til fgdevarer.

Maelkesyre ma anvendes gantum satis. Datablad pa maelkesyre kan ikke fremvises, da de elektroniske systemer

er gdet ned, men vil blive eftersendt til Fedevarestyrelsen..

Emballage m.v.: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkning: Kontrolleret sporbarhed pa kunsttarme i form af

fglgeseddel. Virksomheden oplyser, at overensstemmelseserklaering for kunsttarme ikke kan fremvises, da de

elektroniske systemer er gaet ned, men vil fremsende denne dokumentation til Fgdevarestyrelsen.
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