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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: kontrolleret hygiejne under produktion,
lukning af glas, pasteurisering af glas med rogn samt
temperatur på kølelager. Kontrolleret uden anmærkninger,
personlig hygiejne, rent arbejdstøj og mulighed for hygiejnisk
vask af hænder.
Gennemgået krav til råvarer samt råvaremodtagelse herunder
kontrolfor fremmedlegmer.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler herunder
udstyr i lokaler: produktionslokaler og maskiner, færdigvare
kølerum, pasteuriseringsrum og nedkølingskøler.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af resultater
for svaber kontrol for Listeria M fra 2. november 2022 på
produktions miljø samt batch produceret 18. oktober 2022 på
kim og Listeria M.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for januar 2023 for daglig produktion: varemodtagelse og
pasteurisering.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på følgende
fødevarer:fragt brev på ørred rogn modtaget den 16. januar
2023 fra producent lot nr. 230311, 500 kg og pakket 17. januar
2023 i virksomhed. Ingen anmærkninger.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: mærkning af
emballerede rogn i kølerum med identifikationsnummer samt
lot. nr., allergener og produkt.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter
samt registrering af følgende særlige aktiviteter: samhandel
samt at der anvendes det korrekt identifikationsmærke til oval
mærke på produkter.


