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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Hygiejne under oplagring af
fødevarer:
Kontrolleret hygiejnisk oplagring af fødevarer fryserum samt
kølehal. ingen anmærkninger.
Temperatur køle- og fryserum:
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:
opbevaringstemperatur i fryser samt kølehal.
Affaldshåndtering:
kontrolleret affaldshåndtering internt i bygningen: I kølehallens
hjørne mod fryseren samt for enden af kølehallen ses
ophobning af blandede artikler fra flytteaktiviteten, herunder
kabler, hylder, kasser, skillevægge til køletrailere, samt
papaffald. Virksomheden arbejdet på at implementere rutine
for affaldshåndtering i kølehallen samt permanent opbevaring
af kabler, hylder, kasser samt termoskillevægge, således at
godset fjernes fra områder hvor der opbevares fødevarer, og
muliggør rengøring. Dette vurderes under de foreliggende
omstændigheder som et bagatelagtigt forhold.
Kontrolleret renovationscontainere og omgivelser på
udeområdet: Området omkring renovationscontainere
fremstår ryddeligt, og containere fremstår i god stand og med
tætsluttende låg. Ingen anmærkninger.
Tilbagetrækning:
Kontrolleret virksomhedens mundtlige- samt skriftlige
procedurer for tilbagetrækning, samt demonstration af
placering af evt. spærrede fødevarer og opmærkningstape.
Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: fryserum. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol:
Kontrolleret virksomhedens skriftlige egenkontrolprogram for
modtagekontrol, opbevaring/håndtering af produkter på køl
samt frost, herunder temperaturkontrol af
opbevaringslokale/kølehal:
Virksomheden har udpeget temperaturovervågningen for
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kølehal hvor der opbevares/håndteres kølede produkter, som OPRP med fast temperaturlog hele døgnet samt
alarm ved overskridelse af maksimal temperaturen. Modtagekontrol af kølevarer samt opbevaring på frost, er
udpeget som PRP. Ingen anmærkninger.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af egenkontrollens gennemførelse
for temperaturregistrering af opbevaringstemperatur i kølehal, OPRP, for perioden 01.05.2023 - 22.06.2023.
Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Virksomhedens egenkontrol, drift og indretning er gennemgået med henblik på endelig
autorisation som fødevarevirksomhed.
Virksomheden autoriseres som fødevarevirksomhed. Autorisation fremsendes.
Risikoanalyse og egenkontrollen er gennemgået og vurderet at være dækkende for virksomhedens påtænkte
aktiviteter.


