Kontrolrapport

Virksomhed lkea

Ministeriet for Feadevarer,
Landbrug og Fiskeri
Fadevarestyrelsen

&

'Denne kontrol, dato

Restaurant 27-06-2023

Adresse Graham Bells Vej 9-11

Postnr/By 8200 Aarhus N Tidligere kontrol

CVR-r. 50574911 Dato 28-04-2023

Hygiejne: Handtering af fadevarer 1 Maeerkning og information
Rengearing 1 Dato 22-09-2022
Vedligeholdelse

Virksomhedens egenkontrol 1

Offentliggerelse af kontrolrapport
Uddannelse i hygiejne 1
Mzaerkning og information

Godkendelser m.v.

Saerlige maerkningsordninger

Varestandarder

Tilsaetningsstoffer m.v.

Kemiske forureninger

Emballage m.v.

Andet

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 @ Ingen anmaerkninger

2 @ Indskeerpelse

3 Pabud, forbud eller tvangsbader
Badeforlaeg, politianm., karantaene,

autorisation eller registrering frataget

Darligste resultat bestemmer aktuel smiley

© Udgaet symbol. Vises for
indskaerpelser givet far 2022

Kontroltype og -aktivitet
[ ] Ordinaer kontrol

[] Kontrolkampagne
[X] Ekstra kontrol [] Keedekontrol

[] Anden kontrol

©
©
©
©

Tilsynsfgrendes bemaerkninger side1af1
Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Fglgende er kontrolleret

uden anmaerkninger: Procedurer for varemodtagelse herunder

evt. temperaturkontrol, procedurer vedr. opvarmning,

varmholdelse og nedkegling, hygiejnisk produktion, hygiejne og

adskillelse under opbevaring og produktion, procedurer for

kassering af rester, procedurer vedr., affaldshandtering samt

handvaskefaciliteter.

Hygiejne: Renggring: Falgende er kontrolleret uden

anmeaerkninger:Renholdelsesnievau af kglerum samt

agragatorer i kglerum samt anvendelse af desinfektionsmidlet,

herunder: koncentration, virketid og udfgrer renggring og

desinfektion i to adskilte arbejdsgange.

Virksomhedens egenkontrol: Fglgende er kontrolleret uden

anmeaerkninger: Virksomhedens skriftlige egenkontrolprogram

(HACCP-plan) og delrisikoanalyse vedr. varemodtagelse samt

set stikprgvevist dokumentation af temperaturkontrol for alle

kritiske kontrolpunkter for april og maj 2022.

Uddannelse i hygiejne: Fglgende er kontrolleret uden

anmaerkninger: Ansatte, der tilvirker fgdevarer, er behgrigt

instrueret i handtering af fgdevare samt at virksomheden har

procedurer for Ipbende instruktion/uddannelse af

medarbejdere i fedevarehygiejne. Ingen anmaerkninger.

Fadevarestyrelsen

Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt

50 min.

Kontrollens varighed

Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fegdevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk




