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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer for varemodtagelse herunder
evt. temperaturkontrol, procedurer vedr. opvarmning,
varmholdelse og nedkøling, hygiejnisk produktion, hygiejne og
adskillelse under opbevaring og produktion, procedurer for
kassering af rester, procedurer vedr., affaldshåndtering samt
håndvaskefaciliteter.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger:Renholdelsesnievau af kølerum samt
agragatorer i kølerum samt anvendelse af desinfektionsmidlet,
herunder: koncentration, virketid og udfører rengøring og
desinfektion i to adskilte arbejdsgange.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens skriftlige egenkontrolprogram
(HACCP-plan) og delrisikoanalyse vedr. varemodtagelse samt
set stikprøvevist dokumentation af temperaturkontrol for alle
kritiske kontrolpunkter for april og maj 2022.
Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Ansatte, der tilvirker fødevarer, er behørigt
instrueret i håndtering af fødevare samt at virksomheden har
procedurer for løbende instruktion/uddannelse af
medarbejdere i fødevarehygiejne. Ingen anmærkninger.


