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Kontrolbesøget sker på baggrund af en forbrugerhenvendelse.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask og
håndtørring i produktionsområde samt
opbevaringstemperaturer ved kølepligtige fødevarer.
Virksomheden har mundtligt redegjort for procedurer
forbundet med marinering af kød, herunder at kød der har
overskredet " bedst før" dato, undergår en faglig vurdering,
hvorefter det i nogle tilfælde kan marineres og gives en
holdbarhed på maks 4 dage. Virksomheden har ligeledes
redegjort for at varer med overskredet "sidste
anvendelsesdato" kasseres.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Produktions- lager-, og forretningsområde, herunder at gulve,
vægge, lofter, køleinventar og diverse maskiner, fremstår
renholdt.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens skriftlige egenkontrolprogram,
herunder procedurer forbundet med videreførsel af
referencenumre når kød pakkes op.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Stikprøvevist kontrolleret varer udbudt til salg i
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forretningen, for holdbarhedsangivelse herunder at dato for ”bedst før” eller ”sidste anvendelsesdato” ikke er
overskredet.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: CVR- og P-numre.


