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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret virksomhedens
håndvaskefaciliteter med adgang til rindende koldt og varmt
vand, sæbe samt mulighed for tørring af hænder. Ingen
anmærkninger.
Kontrolleret opbevaring i kølerum og fryserum, herunder
adskillelse og tikdækning. Ok
Vejledt konkret om at placere papkasser indeholdende
fødevarer på plastpaller eller lignende.
Kontrolleret virksomhedens opbevaringstemperatur i
kølemøbel placeret over arbejdsbord, samt koldjumfru placeret
under bordet. Lufttemperaturen blev målt til 5 grader celsius i
kølemøblet over arbejdsbord, mens temperaturen i fødevaren,
målt med indstikstermometer, blev målt til >5 grader celsius.
Produkterne var dog ikke opbevaret passivt, men brugt til
produktion af pizza. Ok.
Vejledt generelt om at placere låg på kantinerne, således
temperaturen bliver holdt ved maks 5 grader celsius. Vejledt
generelt om 3 timers rettesnoren.
Gennemgået virksomhedens friturestegning af pommes frites,
herunder udskiftning af olie efter behov, samt kombination af
tid og temperatur. Ingen anmærkninger.
Kontrolleret virksomhedens opvaskefaciliteter. Ok.
Følgende er konstateret: i forrummet til personaletoilettet er
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der placeret et håndklæde ved vasken. Der er ophængt en papirdespenser, men der er ikke papir i. Under
kontrolbesøget satte virksomhedens papir ind på forrummet ved vasken.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om at tekstiler ikke må anvendes til tørring af hænder. Der skal være engangspapir tilgængelig
på personaletoilettet.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af arbejdsborde, vask, kølerum, fryserum og
opvaskemaskine. Ok. Der er enkelte fliser i opvaskrafdelingen der er flækket og sidder løst, som vil kræve
vedligehold. Virksomheden oplyser at der vil findes en løsning. Ok.
Vejledt generelt om at alle overflader skal være rengøringsvenlige.
I virksomhedens fryserum ses der kondens, og der dannes is under fordamper. Virksomheden er opmærksom på
problemet og holder opformeringen af kondens til et minimum. Ok.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for varemodtagelse, opbevaring og varmebehandling for perioden
januar 2023 frem til dags dato.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr., P-nr. og
fødevareaktiviteter.


