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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Ingen rejer ombord ved
kontrollen. Følgende er kontrolleret: Procedurer for sortering
og kogning af rejer, herunder kontrol med
havvandstemperaturer, koge- og nedkølingstemperaturer samt,
procedurer for pakning i plastsække og efterfølgende nedisning
i lastrum. Ingen anmærkninger.

Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøringsstandarden ved
sorterings- og kogeudstyr på dæk og i lastrum under
igangværende rengøring samt, at anvendte
skum-rengøringsmidler er egnede til formålet og klor som
anvendes ved desinficering er godkendt. Ingen anmærkninger.

Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret:
Dokumentation for egenkontrollens gennemførelse i form af
registreringer af koge-, nedkølings- og havvandstemperaturer
for perioden siden start på rejefiskeriet (25-05-2023) til d.d.
Ingen anmærkninger. Fartøjets ejer oplyser at det forventes, at
der udtages nye prøver til analysering for coli, salmonella og
listeria i de varmeste sommermåneder (juli-august).

Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.

Emballage m.v.: Kontrolleret hygiejniske opbevaringsforhold for
ren emballage til søkogte rejer (plastsække) samt, egnethed og
mærkning. Ingen anmærkninger.


